
Klein und Fein:
Marinierte Oliven, Mini-Mozzarella und Wildkräuter-Dip 6,90 €

Antipasti-Platte mit selbstgemachten ital. Spezialitäten: 11,90 €
geröstete Paprika und Zucchini, Rucola-Pesto,
Bruschetta Tomate, Bruschetta Parmaschinken

Gratinierter Schafskäse mit Wildkräuter-Pesto 10,90 €
mit Rosmarinkartöffelchen 14,50 €

Toskanahühnchen, zartes Hühnchenfilet geschmort in Rosé, gratiniert 17,90 €
mit Tomaten-Oregano-Pesto, mit Tagliatelle

Pasta mit warmen Dattel-Tomaten-Pesto, geschmorten 13,90 €
Frühlingszwiebeln und Cocktailtomaten

Bunter Frühlingssalat mit knusprig gebratener Hähnchenbrust 15,90 €
oder mit gratiniertem Ziegenkäse und Walnusscrunch

…und es geht weiter mit unseren Klassikern:

Bauernsülze mit Rosmarinkartöffelchen und Kräuter-Dip 13,50 €

Saftig gegarter Spießbraten, in Riesling geschmort, 16,90 €
mit Rosmarinkartöffelchen und hausgemachtem Kraut-Möhrensalat

Schweinefilet mit Kubebenpfeffer  in Gin-Nigra-Rahmsoße 17,90 €
mit Tagliatelle oder Rosmarinkartöffelchen

Käseteller mit einer Auswahl fünf delikater Sorten 12,50 €
mit Knabbergebäck und Trauben

Hutmacher genussfreudig:

Veg
an

Jede Woche kreieren wir abwechslungsreich und genussvoll 
ein verlockendes Gericht.
Fragen Sie uns nach dem heutigem  Angebot!

…und zum Schluß - die süße Versuchung
Gin Nigra Black EDTION-Parfait mit Tonkabohnen 5,90 €
Salted Caramel-Parfait (ohne Alkohol) 5,90 €

Keine Kartenzahlung Eine Liste der Zusatzstoffe und Allergene kann auf Wunsch eingesehen werden

NEU


